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SOPAR W e G 5/5%%

APERITIUS

Privat Reserva Brut Nature [ECO] Reserva 2024
[D.O. Cava] Xarel - lo - Macabeu - Parellada - Chardonnay

ENTRANTS

Canelé de llobregant, alvocat i tomaquet amb ous de truita i vinagreta d’escalunyes

Vifia Salceda Blanco Sobre Lias 2025 - Bodega Viia Salceda
[D.O.Ca. Rioja] Malvasia - Tempranillo Blanco - Viura

Roial de foie amb cebetes i bolets

Mar de Rosa 2026 - Bodega Perelada [D.O. Emporda] Garnatxa Tinta

PEIX

Llobarro amb espinacs i salsa d’ostres

Chivite Finca Legardeta 2025 - Bodega Chivite [D.O. Navarra] Chardonnay

CARN

Filet de vaca madurat amb tartaleta de ceps i salsa d’Oporto

Anima del Priorat 2025 - Bodega Casa Gran del Siurana
[D.O. Priorat] Garnatxa Tinta - Carifiena - Syrah - Cabernet Sauvignon

POSTRES

Mousse de xocolata amb kalamansi, mandarina i avellanes

Taittinger Brut Reserve - Taittinger
[AOC Champagne] Chardonnay - Pinot Noir - Pinot Meunier

PETITS FOURS

Les restriccions dietétiques s’han de comunicar en el moment d’efectuar la reserva.



MENU 4 '

APERITIUS
ENTRANTS

Canelons
de vedellai pollastre rostit, beixamel i cruixent de parmesa

Fish & Chips
Llom de bacalla empanat i tires de moniato fregit

CARN

Filet de vedella
amb puré de patata

POSTRES

Brownie de xocolata i gerds

Les restriccions dietétiques s’han de comunicar en el moment d’efectuar la reserva.
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