
CELEBRATE WELL
Nadal 2025



SOPAR DE L A NIT DE NADAL

DINAR DE NADAL

SOPAR DE GALA DE CAP D’ANY

DINAR DE SANT ESTEVE



SOPAR DE LA NIT DE NADAL

Entrant
Pebrots del piquillo farcits
de peix i marisc amb crema de pebrots

Peix  
Lluç amb salsa verda
amb cloïsses i carxofes

Carn
Terrina melosa de vedella
amb moniato, taronja i anís estrellat

Postres
Baba amb moscatell
amb fruita confitada, chantilly  
i gelat de panettone

Petits fours

Celler
HERMANOS LURTON 
Bodega Lurton - Campo Eliseo 
[DO Rueda] 
Verdejo 

VIÑA SALCEDA TINTO  
Bodega Viña Salceda 
[DOCa Rioja]
Tempranillo - Garnacha - Graciano

Preu per persona: 79 € (IVA inclòs).
Celler, aigua i cafè inclosos. 

Les restriccions dietètiques s’han de comunicar en el moment  
d’efectuar la reserva.



DINAR DE NADAL

Preu per persona: 79 € (IVA inclòs).
Celler, aigua i cafè inclosos. 

Les restriccions dietètiques s’han de comunicar en el moment  
d’efectuar la reserva.

Entrant
Escudella de Nadal 
Brou tradicional, galet farcit de pilota trufada, 
cigrons, minipastanagues i terrina de patata i col  

Peix 
Cueta de rap i gambes
amb patates i salsa marinera

Carn
Pollastre amb escamarlans
Cuixa farcida amb ceps, puré de prunes  
i suc de rostit

Postres
Profiterola
amb crema de vainilla i fava tonka, salsa de 
taronja i cruixent d’ametlla caramel·litzada

Petits fours

Celler
HERMANOS LURTON 
Bodega Lurton - Campo Eliseo 
[DO Rueda] 
Verdejo 

VIÑA SALCEDA TINTO  
Bodega Viña Salceda 
[DOCa Rioja]
Tempranillo - Garnacha - Graciano



DINAR DE SANT ESTEVE

Price per person: €79 (including VAT).
Wine, water and coffee included.
 
Please notify us of any dietary restrictions when making your reservation.

Entrant
Caneló de galta de vedella
amb crema de formatge, bolets confitats  
i oli d’alfàbrega

Peix 
Sarsuela
amb rap, calamars i escamarlans

Carn
Espatlla de xai
amb tubercles rostits, bolets i fruita seca

Postres
Mousse de torró
amb cremós de xocolata i gelat d’avellanes 
torrades

Petits fours

Celler
HERMANOS LURTON 
Bodega Lurton - Campo Eliseo 
[DO Rueda] 
Verdejo 

VIÑA SALCEDA TINTO  
Bodega Viña Salceda 
[DOCa Rioja]
Tempranillo - Garnacha - Graciano



SOPAR DE GALA DE CAP D’ANY

Preu per persona: 288 € (IVA inclòs).
Maridatge de vi, aigua, cafè i barra lliure inclosos.

Les restriccions dietètiques s’han de comunicar en el moment  
d’efectuar la reserva.

Aperitius
Gilda de verdures envinagrades i pop 
Tall de terrina de peix de roca
Cruixent d’arròs, alga nori i esturió fumat  
Privat Reserva Brut Nature eco [DO Cava]
Xarel·lo - Macabeu - Parellada - Chardonnay - Pinot noir

Entrants
Foie gras mi-cuit
amb figues confitades, brioix i taronja
Hermanos Lurton - Bodega Lurton - Campo Eliseo  
[DO Rueda] 
Verdejo 

Ravioli de coliflor amb llobregant i salsa de marisc
Hacienda de Arínzano - Arínzano [DOP Pago de Arínzano] 
Chardonnay

Peix 
Llobarro    
amb salsa verda i cloïsses
Las Fincas - Chivite Rosado [IGP 3 Riberas]
Garnacha Tinta

Carn
Filet de vaca  
amb gratin de patata i pebrots del piquillo, escalunyes 
glacejades i salsa de pernil ibèric
Salvio [DO Ribera del Duero]
Tempranillo - Merlot - Garnacha

Postres
Sablé bretó de cacau
amb cremós de xocolata negra, praliné de pinyons  
i sorbet de cava
Tattinger Brut Reserve [AOC Champagne]
Chardonnay - Pinot Noir - Pinot Meunier

Petits fours



MENÚ INFANTIL 

Preu per nen fins a 12 anys: 37 € (IVA inclòs).
Aigua o refresc inclosos.

Les restriccions dietètiques s’han de comunicar en el moment  
d’efectuar la reserva.

Entrant 1
Canelons 
de vedella i pollastre rostits, beixamel  
i cruixent de parmesà

Entrant 2
Fish & Chips 
Llom de bacallà arrebossat i tires  
de moniato fregides

Carn
Filet de vedella 
amb puré de patates

Postres
Brownie de xocolata i gerds



Carretera N-II, km 701 
17455 Caldes de Malavella, Girona
 
www.camiral.com

Reserves amb allotjament:
reservations@camiral.com o 972 472 249
Reserves de dinars i sopars: navidad@camiral.com

Les restriccions dietètiques s’han de comunicar  
en el moment d’efectuar la reserva.

Menú infantil (fins a 12 anys) els dies 24, 25, 26 i 31 de desembre
Horari de migdia: de les 13 h a les 15.30 h
Horari de nit: de les 19 h a les 22.30 h
Horari del sopar de la nit de Cap d’Any: 20.30 h 

CELEBRATE WELL


