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Restaurant 1477 de ’'Hotel Camiral

Velouté de crustacés
aux ceufs de truite

Terrine de bonite et de poisson de roche

vinaigrette aux échalotes, algues et jeunes pousses

Saumon légerement fumé, « ajoblanco » et raisins

Terrine de veau moelleuse a la patate douce, sauce au ratafia

Bache de Noél au chocolat au lait, praliné chataigne et orange ameére

Sélection Espelt [AOP Emporda]
Vailet Blanc
Lledoner Rosat

Saul6 Negre

Prix par personne

Vins, eau et café compris

Les restrictions diététiques doivent étre communiquées a la réservation.



Restaurant 1477 de 'Hotel Camiral

Velouté de crustacés
aux ceufs de truite

« Escudella » de Noél

bouillon traditionnel, grosses pdtes farcies de viande hachée truffée, terrine de viande de
pot-au-feu et terrine de pomme de terre et de chou

Loup au chou-fleur, palourdes et jus d’arétes

Epaule d’agneau rotie

cuite a basse température, écume de pomme de terre et fromage. Sauce agneau et cumin

Butche de Noél au chocolat au lait, praliné chataigne et orange amere

Sélection Espelt [AOP Emporda]
Vailet Blanc
Lledoner Rosat

Saul6 Negre

Prix par personne

Vins, eau et café compris

Les restrictions diététiques doivent étre communiquées a la réservation.






Restaurant 1477 de 'Hotel Camiral

Bonbon de foie gras aux figues

Cannellonis traditionnels

cannellonis a la béchamel de cépes, jus de viande et parmesan

Lotte aux petits oignons, champignons et gnocchis de pomme de terre
au jus de poulet roti

Terrine de veau moelleuse a la patate douce, sauce au ratafia

terrine de joue de veau, sauce au ratafia, purée et chips de patate douce

Cannellonis glacés d’ananas a la vanille, granité a la mangue
et soupe de chocolat blanc

Sélection Espelt [AOP Emporda]
Vailet Blanc
Lledoner Rosat

Saul6 Negre

Prix par personne

Vins, eau et café compris

Les restrictions diététiques doivent étre communiquées a la réservation.






Restaurant 1477 de 'Hotel Camiral

« Polvordn » aux cépes
Bonbon de foie gras aux figues
Flan d’artichauts a la truffe
Cava Privat Brut Nature Reserva Eco [AOP Caval

Terrine de poularde truffée
salade frisée et épinards, grenade et truffe
Royale de champignons a la soupe de foie gras et aiguillette de canard
pignons, sauce au canard, champignons confits
L’ Avi Arrufi [AOP Terra Alta]

Loup en sauce grenache et petits légumes
Chdteau La Coste Rosé [Vin de Provence|

Filet de veau a ’écume de truffe
sauce de veau et gratin de pommes de terre
Figuero 12 Crianza [AOP Ribera del Duero]

Coulant froid au chocolat, intérieur liquide a la mandarine
et glace a la feve tonka

Champagne Taittinger Brut Reserve et raisins

Prix par personne

Accord met et vin, eau et café compris

Les restrictions diététiques doivent étre communiquées a la réservation.



Restaurant 1477 de 'Hotel Camiral

Cannellonis
Filet de veau, pommes de terre Pont Neuf
Dessert

Prix par enfant (jusqu’a 12 ans)

Eau ou boisson fraiche comprise

Les restrictions diététiques doivent étre communiquées a la réservation
Nous avons une option végétarienne a votre disposition
Menu enfant (jusqu’a 12 ans) a la carte les 24, 25 et 26
Horaire de midi : 13h00 a 15h30 / Horaire du soir : 19h00 a 22h30
Horaire diner du jour de I’An : cocktail 20h00 a 20h30 / diner a 20h30

Tous les repas sont servis au Restaurant 1477 de I’'Hétel Camiral ou au Clubhouse (salle Banyoles)
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PGA CATALUNYA
RESORT
CHuve amagic (Snisnas!/
+34 972 181 020
Carretera N-II km 701
17455 Caldes de Malavella
Girona, Spain
restaurante1477 @pgacatalunya.com
www.hotelcamiral.com
° www.pgacatalunya.com
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