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C E N A  D E  N AV I DA D C E N A  D E  N AV I DA D   
Restaurante 1477 del Hotel Camiral 

«Velouté» de crustáceos
Con huevas de trucha

Terrina de bonito y pescado de roca
Vinagreta de chalotas, algas y brotes

Salmón ligeramente ahumado con ajoblanco y uvas

Terrina melosa de ternera con boniato y salsa ratafía

Tronco de Navidad de chocolate con leche, praliné de castaña                          
y naranja amarga

Aperitivo

Entrante

Pescado

Carne

Postre

Petits fours  

Bodega

Selección Espelt [D. O. Empordà]
Vailet Blanc

Vailet Blanc
Sauló Negre

Lledoner Rosat

Sauló Negre

Precio por persona

75€ (IVA Incluido)  

Bodega, agua y café incluidos 
En caso de intolerancia o alergia alimentaria, por favor, comuníquelo al efectuar la reserva.



«Velouté» de crustáceos
con huevas de trucha

Escudella de Navidad
Caldo tradicional, concha rellena de «pilota» trufada, terrina de «carn d’olla» y terrina 

de patata y col

Lubina con coliflor, almejas y jugo de sus espinas

Paletilla de cordero asada
Cocinada a baja temperatura, espuma de patata y queso. Salsa de cordero y comino

Tronco de Navidad de chocolate con leche, praliné de castaña  
y naranja amarga

Aperitivo

Entrante

Pescado

Carne

Postre

Petits fours  

Bodega

Selección Espelt [D.O.] Empordá

Vailet Blanc

Lledoner Rosat

Sauló Negre
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Restaurante 1477 del Hotel Camiral 

Precio por persona

75€ (IVA Incluido)  

Bodega, agua y café incluidos 
En caso de intolerancia o alergia alimentaria, por favor, comuníquelo al efectuar la reserva.





Bombón de foie con higos

Canelón tradicional
Canelón con bechamel de boletus, jugo de carne y parmesano

Rape de cebollitas, setas y ñoquis de patata con jugo de pollo asado

Terrina melosa de ternera con boniato y salta ratafía
Terrina de carrillera de ternera, salsa de ratafía, puré y chips de boniato

Canelones helados de piña a la vainilla, granizado de mango y sopa de 
chocolate blanco

Aperitivo

Entrante

Pescado

Carne

Postre

Petits fours  

Bodega

Selección Espelt [D. O. Empordà]
Vailet Blanc

Vailet Blanc
Sauló Negre

Lledoner Rosat

Sauló Negre
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Precio por persona

59€ (IVA Incluido)  

Bodega, agua y café incluidos 
En caso de intolerancia o alergia alimentaria, por favor, comuníquelo al efectuar la reserva.





Polvorón de boletus
Bombón de foie con higos 
Flan de alcachofa con trufa

Cava Privat Brut Nature Reserva Eco [D. O. Cava]

Terrina de pularda trufada
Ensalada de escarola y espinacas, granada y trufa

Royal de setas con sopa de foie y aiguillette de pato 
Piñones, salsa de pato y setas confitadas 

L’Avi Arrufí [D. O. Terra Alta]

Lubina con salsa de garnacha y verduritas
Château La Coste Rosé [Vin de Provence]

Solomillo de ternera con espuma de trufa 
Salsa de ternera y gratén de patata 

Figuero 12 Crianza [D.O. Ribera del Duero]

Coulant frío de chocolate, interior líquido de mandarina  
y helado de haba tonka

Aperitivos

Entrantes

Pescado

Carne

Postre

Petits fours  

Champagne Taittinger Brut Reserve y uvas

w
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Restaurante 1477 del Hotel Camiral 

Precio por persona

170€ (IVA Incluido)  

Maridaje de vino, agua y café incluidos 
En caso de intolerancia o alergia alimentaria, por favor, comuníquelo al efectuar la reserva.



Canelones
Solomillo de ternera con patatas Pont Neuf

Postre

Menú infantil

Precio por niño hasta 12 años 

35€ (IVA Incluido) 

Agua o refresco incluido

Las restricciones dietéticas deben comunicarse en el momento de efectuar la reserva

Tenemos una opción vegetariana a su disposición

Menú infantil (hasta 12 años) a la carta los días 24, 25 y 26

Horario de mediodía: de 13:00 a 15:30 h / Horario noche: de 19:00 a 22:30 h

Horario de la cena de Fin de Año: cóctel de 20:00 a 20:30 h / cena a las 20:30 h

Todas las comidas se servirán en el Restaurante 1477 del Hotel Camiral o en la Casa Club (sala Banyoles)
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Restaurante 1477 del Hotel Camiral 





+34 972 181 020

Carretera N-II km 701 
17455 Caldes de Malavella 

Girona, Spain

restaurante1477@pgacatalunya.com

www.hotelcamiral.com 
www.pgacatalunya.com

Have a magic Christmas!


