ENTREES

Salade de tomates 2-s8
Bonite, oignon, piments verts et olives

Causaalalimefia 1-3-5-7-8-m
Fruits de mer, avocat et tomates confites

Cocktail de crevettes 1.2-3:5-6-7-8-11
Laitue, tomates cerises, mais, avocat,
crevettes et sauce cocktail

Gaspachodetomate 3-8
Brochette de crevettes, tomates et oignon

Carpaccio de crevettes rouges de Palamoés 3-6-8

Vinaigrette aux échalotes et pain carasau

Ceviche de maigre 2.-9-10
Lait de tigre, avocat et chutney de mangue

Beignets de morue 1-2-6
Mousse douce d’aioli

Calamars frits a I’andalouse 1-6-7-8-11-12

Croquette de joue de porc ibérique (4 u.)
1-5-6-8-10

Roll de tartaredethon 2.-5-6-7-9
Roquette et avocat

Roll de steak tartare s5-6

Roquette
1- CEuf 4 - Fruits de mer 7 - Moutarde
2 - Poisson 5. Lait 8 - Sulfites

3 - Crustacés 6 - Gluten

9 - Fruits secs

17,50 €

22,50 €

17,50 €

16,50 €

24,50 €

18,50 €

16,50 €

16,50 €

10,85 €

18,50 €

18,50 €

10 - Céleri
11 - Soja
12 - Mollusque

PLATS PRINCIPAUX

Riz sec Mer et montagne* 2-3-10-12 24,00 €
Seiche, ailes de poulet, langoustines et palourdes

Riz au bouillon aux crevettes * 2.-3-.10-12 32,00 €
Riz noir a la seiche et aux palourdes * 2-3-10-12 24,00€
Riz sec aux légumes de saison braisés* 8-9-11 24,00 €
Fideua a la seiche et aux crevettes * 24,00 €
1.2-3:6:10-12

Casserole de vermicelles avec céte de porc, 24,00 €
calamar et palourdes* 2.-3-6-9-10-12

DESSERTS

«Magnum» 5-11 7,00 €
Chocolat au lait et fraise

Ananas alavanille 5-6-m 7,00 €
Mangue, yaourt, fenouil, crumble de noix de coco

et glace ala noix de coco

Créme légére au chocolat blanc et a la lavande 7,00 €
5.9-M

Péche braisée, amande et notes d’agrumes

Crémeux de cheesecake 1-5-6-9 7,00 €
Fruits rouges, crumble et mousse de yuzu

Glaces : Chocolat 11 | Vanille1- 5| 6,50 €

Vanille et cookies5-6 - 11 | Noix de coco

Sorbets : Fraise | Framboise | Mangue | Citron

* min. 2 personnes, prix par personne

Sivous souhaitez en savoir davantage sur les allergenes de la carte,

veuillez vous adresser a un membre de I’équipe. TTC.



