
Si necessita més informació sobre els al·lèrgens de la carta, si us plau, 
contacti amb un membre de l’equip. IVA inclòs.

* mín. 2 persones, preu per persona

POSTRES

«Magnum»   5·11 
de xocolata amb llet i maduixa

7,00 €

Pinya amb vainilla   5·6·11 
amb mango, iogurt, fonoll, crumble de coco  
i gelat de coco

7,00 €

Crema lleugera de xocolata blanca i espígol  
5·9·11 	
amb préssec a la brasa, ametlla i tocs cítrics

7,00 €

Cremós de cheesecake	   1·5·6·9
amb fruites vermelles, crumble i escuma de iuzu

7,00 €

Gelats: Xocolata 11 |  Vainilla 1·5 |  
Vainilla amb cookies 5·6·11 | Coco

Sorbets: Maduixa | Gerds | Mango | Llimona

6,50 €

PRINCIPALS

Arròs sec mar i muntanya *   2·3·10·12
amb sèpia, ales de pollastre, escamarlans i cloïsses

24,00 €

Arròs caldós de gambes *   2·3·10·12 32,00 €

Arròs negre de sèpia i cloïsses *   2·3·10·12 24,00 €

Arròs sec de verdures de temporada a la brasa *    
8·9·11

24,00 €

Fideuada de sèpia i gambeta *    1·2·3·6·10·12 24,00 €

Fideus a la cassola amb costella de porc,  
calamar i cloïssa *    2·3·6·9·10·12

24,00 €

ENTRANTS

Amanida de tomàquets   2·8 
amb bonítol, ceba, piparres i olives

17,50 €

Causa a la limeña   1·3·5·7·8·11
amb marisc, alvocat i tomàquet confitat

22,50 €

Còctel de gambes   1·2·3·5·6·7·8·11	
amb enciam, cirerols, blat de moro, alvocat,  
llagostins i salsa rosa

17,50 €

Gaspatxo de tomàquet   3·8 
amb broqueta de llagostins, tomàquets i ceba 

16,50 €

Carpaccio de gamba vermella de Palamós   3·6·8
amb vinagreta d’escalunyes i pa carasau

24,50 €

Ceviche de corball   2·9·10
amb llet de tigre, alvocat i chutney de mango

18,50 € 

Bunyols de bacallà   1·2·6 
amb escuma suau d’allioli

16,50 €

Calamars a l’andalusa   1·6·7·8·11·12 16,50 €

Croqueta de galta ibèrica (4 u.)   1·5·6·8·10 10,85 €

Roll de tàrtar de tonyina   2·5·6·7·9
amb ruca i alvocat

18,50 €

Roll de steak tartare   5·6
amb ruca

18,50 €  

1·Ou
2·Peix
3·Crustacis

4·Marisc
5·Làctic
6·Gluten

7·Mostassa
8·Sulfits
9·Fruita seca

10·Api
11     Soia
12    Mol·lusc·

·


